
生猛海鲜 Live Seafood  គ្រឿ��ឿងសមុុ��រស ់

阿拉斯加帝皇蟹 
LIVE ALASKAN KING CRAB បង្កកង្កអាឡាស់់ស្កាក រស់់  

烹调推介： 白灼可自选酱汁
Recommended Style: Poached and served with a selection of Sauces
របៀបៀបចមិ្អិ�ន ៖ ស្រុសុ់ស់  ន�ង្កបបៀស្រុម្អិ�ជាមួ្អិយជបៀស្រុម្អិ�ស់ទឹឹកស្រុជលក់

游水海上鲜 LIVE FISH ស្រុ�រីស់់
烹调推介： 清蒸、火腩焖、
油浸 、酸甜
Recommended Styles: Steamed, Braised with Roast Pork and Garlic,
Deep-fried, Deep-fried with Sweet and Sour Sauce
របៀបៀបចមិ្អិ�ន ៖ ចហុំុយ ខជាមួ្អិយស្កាច់ស្រុជកូខ្វៃខៃ ន�ង្កខឹឹម្អិស់ បពំង្ក ន�ង្កបពំង្កជរូអែ�ម្អិ

湄公河龙虾 
LIVE MEKONG LOBSTER បង្កកង្កបៀម្អិគង្កគរស់់

烹调推介： 白灼、绍兴酒蒸、
蒜茸蒸、头抽煎、椒盐焗、上汤焗
Recommended Styles: Poached, Steamed with Shaoxing Wine, 
Steamed with Garlic, Pan-fried with Premium Soy Sauce, 
Poached with Salt and Pepper, Poached with Broth
របៀបៀបចមិ្អិ�ន ៖ ស្រុសុ់ស់ ចហុំុយជាមួ្អិយស្រុស្កាច�ន ចហុំុយជាមួ្អិយខឹឹម្អិស់ 
បៀចៀនជាមួ្អិយទឹឹកសីុ់�ីុវ ស្រុសុ់ស់ជាមួ្អិយ�បំ�ល បៀស្រុម្អិច ស្រុសុ់ស់ជាមួ្អិយទឹឹកសុុ់ប           

肉蟹 LIVE GREEN CRAB ក្ដាា ម្អិរស់់ 
烹调推介：避风塘炒、粉丝焗、
姜葱焗、绍兴蛋白蒸
Recommended Styles: Sautéed with Crispy Garlic, 
Poached with Glass Noodles, Poached with Ginger 
and Spring Onions, Steamed in Shaoxing Wine and Egg Whites 
របៀបៀបចមិ្អិ�ន ៖ ឆាជាមួ្អិយខឹឹម្អិស់ ស្រុសុ់ស់ជាមួ្អិយមី្អិសួ់ ស្រុសុ់ស់ជាមួ្អិយខីី ន�ង្កសឹឹ់កខឹឹម្អិ 
ចហុំុយជាមួ្អិយស្រុស្កាច�ន ន�ង្កពង្កទាស់

加拿大象拔蚌 
LIVE CANADIAN GEODUCK 
ខយង្កស្រុបបៀ�យដំរំកី្ដាណាដារស់់ 

烹调推介： 龙虾汤过桥
Recommended Style: Poached in Lobster Soup
របៀបៀបចមិ្អិ�ន ៖ ស្រុសុ់ស់កុ�ង្កទឹឹកសុុ់បបង្កកង្ក

鲜嫩小鲍鱼 
LIVE BABY ABALONE កនូប៉ាា វហុុ�រស់់

烹调推介：椒盐炒、 脆蒜蒸
Recommended Styles: Sautéed with Salt and Pepper, 
Steamed with Crispy Garlic
របៀបៀបចមិ្អិ�ន ៖ ឆាជាមួ្អិយ�បំ�លបៀស្រុម្អិច ចហុំុយជាមួ្អិយខឹឹម្អិស់បពំង្ក

龙虾 LIVE LOBSTER បង្កកង្កនាគរស់់  
烹调推介：上汤焗、芝士牛油焗、
蒜茸粉丝蒸、姜葱炒
Recommended Styles: Poached with Broth, 
Poached with Cheese and Butter, Steamed
with Glass Noodles and Garlic, Sautéed 
with Ginger and Spring Onions
របៀបៀបចមិ្អិ�ន ៖ ស្រុសុ់ស់ជាមួ្អិយទឹឹកសុុ់ប ស្រុសុ់ស់ជាមួ្អិយឈីីស់ ន�ង្កប�រ 
ចហុំុយជាមួ្អិយមី្អិសួ់ ន�ង្កខឹឹម្អិស់ ឆាជាមួ្អិយខីី ន�ង្កសឹឹ់កខឹឹម្អិ

精致前菜 APPETISERS  អាហារសម្រន់់

蒜泥陈醋拍黄瓜 
Cucumber in Garlic, Vinegar and Sesame Oil
តាស់ក់ជាមួ្អិយខឹឹម្អិស់ ទឹឹកបៀខះ� ន�ង្កបៀស្រុបង្កលង

香醋黑木耳百合 
Black Fungus and Lily Bulbs in Vinegar
ផ្សិិ��ស្រុ�បៀចៀកកណុ្តុ�រ ន�ង្កបៀម្អិ�ម្អិខឹឹម្អិស្រុតាំទឹឹកបៀខះ�

溏心卤蛋  
Chinese-style Soy Sauce Eggs with Fish Roe
សុុ់�បៀស្កាង រជាមួ្អិយពង្កស្រុ�សី្រុតាំ កុ�ង្ក ទឹឹក សីុ់�ីុវអែបបច�ន

五香熏鱼 
Deep-fried Fish marinated in Dried Chilli and Chinese Spices
ស្រុ�បីពំង្កស្រុបឡាក់ជាមួ្អិយបៀមឹ្អិស់បៀស្រុកៀម្អិ ន�ង្កបៀស្រុគឿង្កបៀទឹស់ច�ន

香辣猪耳 
Braised Pig’s Ear with Sichuan-style Spicy Dressing
ស្រុ�បៀចៀកស្រុជកូខជាមួ្អិយទឹឹកស្រុជលក់ហឹុរអែបបសីុ់ឈួីន

川辣口水鸡 
Sichuan-style Chicken with Chilli Oil
�ន់ចមិ្អិ�នអែបបសីុ់ឈួីន

椒盐珍菌 
Sautéed Mixed Mushrooms with Salt and Pepper
ផ្សិិ��ចស្រុមុ្អិ�ឆាជាមួ្អិយ�បំ�លបៀស្រុម្អិច

蒜片牛仔粒 
Pan-fried Beef with Sliced Garlic
ស្កាច់បៀ�បៀចៀនជាមួ្អិយខឹឹម្អិបន�ឹ

花雕滑嫩竹丝鸡 
Braised Black Chicken in Rice Wine (served chilled)
�ន់បៀ�ះ ខស្រុ�ជាក់ជាមួ្អិយស្រុស្កា�ង្កករ

烧腊 BARBECUE Meats  សាច់ខ្វ្រ

菠萝黑豚叉烧 
BBQ Kurobuta Pork with Pineapple
ស្កាច់ស្រុជកូខ្វៃខៃស្កាសីុ់វជាមួ្អិយ�ុស់់

野菌脆皮烧鹅 
Roast Goose stuffed with Wild Mushrooms
ក្ដាង នខ្វៃខៃជាមួ្អិយផ្សិិ��

港式脆皮腩仔 
Hong Kong-style Roast Pork Belly
ស្កាច់ស្រុជកូបីជាន់ខ្វៃខៃអែបបហុុង្កកងុ្ក

烧腊双拼 
Duo of BBQ Platters
ស្កាច់ខ្វៃខៃពីររស់ជា��

乳猪烧腊三拼 
Trio of BBQ Platters including Suckling Pig
ស្កាច់ខ្វៃខៃបីរស់ជា��រមួ្អិបញូ្ចូ�លស្កាច់កនូស្រុជកូ

烧烤大蒜鸡
BBQ Garlic Chicken
�ន់ខ្វៃខៃរស់ជា��ខឹឹម្អិស់

瑤柱贵妃鸡
Poached Marinated Chicken with Dried Scallops
�ន់ស្រុបឡាក់បៀស្រុគឿង្កជាមួ្អិយបៀលៀស់ស់មុ្អិស្រុទឹបៀស្រុកៀម្អិ

瓦锅玫瑰香葱豉油鸡
Baked Soy Chicken Casserole with Dried Shallots 
and Chinese Rose Wine 
�ន់ដំ�ុទឹឹកសីុ់�ីុវជាមួ្អិយខឹឹម្អិស្រុកហុម្អិ ន�ង្កស្រុស្កាច�ន

化皮乳豬
BBQ Suckling Pig
ស្រុជកូខ្វៃខៃ

北京片皮鸭（两食）  
Peking Duck (2 courses)
ទាបៀបាក្ដាំង្ក (2 មុ្អិខ)

汤羹 SoupS  ស៊ុប

花旗参石斛炖瘦肉 
Double-boiled Pork Loin Soup with Chinese Herbs
សុុ់បស្កាច់ស្រុជកូចឡំករ�ង ស់់ជាមួ្អិយថុ្នាំំច�ន

花胶干贝酸辣羹 
Hot and Sour Soup with Dried Scallops and Fish Maw   
សុុ់បជរូហឹុរជាមួ្អិយបៀលៀស់ស់មុ្អិស្រុទឹបៀស្រុកៀម្អិ ន�ង្កស្រុកព�ស្រុ�ី

鲜蟹肉粟米羹 
Fresh Crab Meat Soup with Sweet Corn
សុុ់បស្កាច់កុ្ដាម្អិស្រុស់ស់់ជាមួ្អិយបៀ��

竹笙素菌羹   
Vegetable Soup with Mushrooms and Bamboo Pith
សុុ់បបអែនជឹាមួ្អិយផ្សិិ�� ន�ង្កបណុ្តុ�លស្រុ��ំង្ក

花胶枸杞子炖土鸡 
Double-boiled Fish Maw and Chicken Soup 
with Goji Berries
សុុ់បស្រុកព�ស្រុ� ីន�ង្ក�ន់រ�ង ស់់ជាមួ្អិយអែផ្សិហឹុគ �ជបី�រី

以上汤羹供每位用
All items above are served for one person
មូ្អិ�បនីមួ្អិយៗខាង្កបៀល� បបៀស្រុម្អិ�ជូនស់ស្រុ�ប់�ុក់

特级燕窝 PREMIUM BIRD'S NEST  សមុ្របុកត្រចៀកកាំ

鸡蓉烩官燕 
Braised Bird’s Nest with Minced Chicken 
ស់ម្អិុ�កស្រុ�បៀចៀកក្ដាំខជាមួ្អិយស្កាច់�ន់ច�ញ្រ្ចាំ�ូំ

木瓜杏汁炖官燕 
Double-boiled Bird’s Nest with Papaya and Ground Almond
ស់ម្អិុ�កស្រុ�បៀចៀកក្ដាំរ�ង ស់់ជាមួ្អិយលូ�ង្ក ន�ង្កស្រុ�ប់អាល់ម្អិាុនក�ន

冰糖炖官燕 
Double-boiled Bird’s Nest with Rock Sugar
ស់ម្អិុ�កស្រុ�បៀចៀកក្ដាំចហុំុយជាមួ្អិយស់ករស្រុ�ប់

椰皇炖官燕 
Double-boiled Bird’s Nest in Coconut
ស់ម្អិុ�កស្រុ�បៀចៀកក្ដាំចហុំុយជាមួ្អិយដំងូ្ក

以上燕窝羹品供每位用
All items above are served for one person
មូ្អិ�បនីមួ្អិយៗខាង្កបៀល� បបៀស្រុម្អិ�ជូនស់ស្រុ�ប់�ុក់

海鲜 SEAFOOD  គ្រឿងសមុុទ្រ

鲜虾蟹肉蒸蛋白  
Steamed Crab Meat and Prawns with Egg Whites
ស្កាច់កុ្ដាម្អិ ន�ង្កបង្គាគ ចហុំុយជាមួ្អិយពង្កទាស់ 

XO酱翡翠石斑球 
Sautéed Grouper Balls with Spicy XO Sauce
ស្រុបហុ��ស្រុ��ីកុអែកឆាជាមួ្អិយទឹឹកស្រុជលក់�ុ�ច�ូហឹុរ

关东辽参烩小米 
Braised Sea Cucumber with Millet
បៀឈឹី�ង្កស់មុ្អិស្រុទឹខជាមួ្អិយស្រុស់វូមី្អិបៀឡ�

火腩斑翅腐竹煲 
Braised Grouper Fin and Roast Pork with Tofu Sheets
ស្រុពយុស្រុ��ីកុអែក ន�ង្កស្កាច់ស្រុជកូខ្វៃខៃខជាមួ្អិយបៀ�ហូុុ

海鲜自制豆腐 
Braised Tofu with Seafood
បៀ�ហូុុខជាមួ្អិយបៀស្រុគឿង្កស់មុ្អិស្រុទឹ

滋补6头南非鲍鱼 
Braised South African 6-head Abalone with Chinese Herbs
ប៉ាា វហុុ�អាញ្រ្ចាំហុៃ�កខាង្ក�ុ�ង្ក 6 ក�លខជាមួ្អិយថុ្នាំំច�ន

蚝皇 28头南非干鲍 
Braised South African 28-head Dried Abalone
ប៉ាា វហុុ�អាញ្រ្ចាំហុៃ�កខាង្ក�ុ�ង្កបៀស្រុកៀម្អិខ 28 ក�ល

马来盏腰果炒鲜虾仁 
Sauteed Prawns with Cashew Nuts and Chilli Sauce
បង្គាគ ឆាជាមួ្អិយស្រុ�ប់ស្កាៃ យចនឹី ន�ង្កទឹឹកបៀមឹ្អិស់

带子赛螃蟹 
Sautéed Broccoli with Scallops and Egg White
ផ្កាក ខា�់ណាបៀខៀវឆាជាមួ្អិយបៀលៀស់ស់មុ្អិស្រុទឹ ន�ង្កសុុ់�ស់



鸳鸯湄公河龙虾  
Golden-fried Mekong Lobster with Salted Egg Yolk
and Wasabi Mayonnaise
បង្កកង្កទឹបៀនបឹៀម្អិគង្កគបពំង្កជាមួ្អិយវាស្កាបីុ�ា យាូ អែណ្តុស់ 
ន�ង្កពង្កទាខ្វៃស្រុប

鲍参花胶一品煲 
Braised Abalone, Sea Cucumber and Fish Maw in Claypot
ខ ប៉ាា វហុុ�  បៀឈឹី�ង្កស់មុ្អិស្រុទឹ ន�ង្កស្រុកព�ស្រុ�កីុ�ង្កឆំុាង្កដំី

肉类 MeatS  សាច់

果提酸甜咕噜肉 
Sweet and Sour Pork with Longans and Grapes
ស្កាច់ស្រុជកូឆាជរូអែ�ម្អិជាមួ្អិយបៀម្អិៀន ន�ង្កទឹ�ំំង្កប៉ាយជរូ 

XO酱彩椒炒猪颈柳 
Wok-fried Pork Jowl with Bell Peppers and XO Sauce 
ថ្នាំា ល់ស្រុជកូឆាជាមួ្អិយបៀមឹ្អិស់បៀបឹ៉ាក ន�ង្កទឹឹកស្រុជលក់�ុ�ច�ូ

蒜香南乳骨 
Deep-fried Pork Cartilage with Fermented Tofu and Garlic
ឆ្អឹិងឹ្កជនីំស្រុជកូខីូបពំង្កជាមួ្អិយបៀ�ហូុុ ន�ង្កខឹឹម្អិស់

酱爆芥兰肥牛 
Sautéed Beef Fillet with Kai Lan in Sweet Chilli Sauce 
ស្កាច់បៀ�ឆាជាមួ្អិយខា�់ណា ន�ង្កទឹឹកស្រុជលក់អែផ្សិមិ្អិហឹុរ

酱皇萝卜牛腩煲 
Braised Beef Brisket and Radish with Chu Hou Sauce 
ខបៀ� ន�ង្កខ្វៃឆ្អឹថ្នាំវជាមួ្អិយ ទឹឹកស្រុជលក់ខាប់

杏片柠汁煎鸡柳 
Pan-fried Chicken Fillet with Sliced Almonds and Lemon Sauce
ស្កាច់�ន់បៀចៀនជាមួ្អិយស្រុ�ប់អាល់ម្អិាុន ន�ង្កទឹឹកស្រុជលក់ស្រុកចូឆាះ រ

宮保腰果鸡丁 
Sichuan-style Sautéed Diced Chicken with Cashew Nuts
ស្កាច់�ន់ឆាជាមួ្អិយស្រុ�ប់ស្កាៃ យចនឹីអែបបសីុ់ឈួីន

蜜椒酱烤澳洲小羊排 
Roasted Australian Lamb Chops with Honey Pepper Sauce
ឆ្អឹិងឹ្កជនីំបៀចៀម្អិ�ូញ្រ្ចាំសុ្កាលដីំ�ុជាមួ្អិយទឹឹកស្រុជលក់បៀស្រុម្អិចទឹឹកឃ្មុំះ �ំ

玉桂慢煮牛肋皇 
Slow-cooked Beef Short Ribs with Cinnamon and Herbs
ឆ្អឹិងឹ្កជនីំបៀ�ខជាមួ្អិយបៀស្រុគឿង្កបៀទឹស់

蔬菜 vegetable dishes  មុ្ហូបបន្ល្រ្ល

虎皮青尖椒 
Deep-fried Green Chillis with Minced Pork and Black Beans    
បៀមឹ្អិស់បៀខៀវបពំង្កជាមួ្អិយស្កាច់ស្រុជកូច�ញ្រ្ចាំ�ូំ ន�ង្កស់អែណុ្តុកបៀ�ះ

马来盏啫啫芥兰煲 
Stir-fried Kai Lan with Shrimp Paste
ខា�់ណាឆាជាមួ្អិយបង្គាគ

干煸四季豆 
Pan-fried Minced Pork with French Beans 
and Preserved Vegetables
ស់អែណ្តុា កប៉ារាំំង្កឆាជាមួ្អិយស្កាច់ស្រុជកូច�ញ្រ្ចាំ�ូំ ន�ង្កបអែនឹ

上汤带子蔬菜煲 
Poached Scallops with Dried Prawns and Vegetables in Broth
ខយង្កស់មុ្អិស្រុទឹ ន�ង្កបង្គាគ បៀស្រុកៀម្អិស្រុសុ់ស់ជាមួ្អិយទឹឹកសុុ់បបអែនឹ

鸡汤小米浸时蔬 
Seasonal Vegetables and Millet Poached 
in Superior Chicken Broth
បអែនសឹ្រុសុ់ស់ជាមួ្អិយទឹឹកសុុ់ប�ន់ព�បៀស់ស់

百合杞子浸时蔬 
Poached Seasonal Vegetables with Lily Bulbs and Goji Berries
បអែនសឹ្រុសុ់ស់ជាមួ្អិយបៀម្អិ�ម្អិខឹឹម្អិ ន�ង្កហុគ �ជបី�រី

素菜 VEGETARIAN DISHES  មុ្ហូបបួស

珍菌小南瓜  
Stewed Mushrooms served in a Mini Pumpkin
ផ្សិិ��ខកុ�ង្កបៀ�ា

如意红烧豆腐  
Braised Tofu with Black Mushrooms in Oyster Sauce
បៀ�ហូុុខជាមួ្អិយផ្សិិ��បៀ�ះ កុ�ង្កបៀស្រុបង្កខយង្ក

南乳炒莲藕云耳 
Sautéed Lotus Root and Black Fungus with Fermented Tofu
បៀម្អិ�ម្អិឈូីក ន�ង្កផ្សិិ��ស្រុ�បៀចៀកកណុ្តុ�រឆាជាមួ្អិយទឹឹកបៀ�ហូុុ

时菜 VEGETABLES  បន្ល្រ

•	西兰花 Broccoli ផ្កាក ខា�់ណា 
•	香港芥兰 Hong Kong Kai Lan ខា�់ណាហុុង្កកងុ្ក
•	菜心 Choy Sum កនូខ្វៃស់ា
•	菠菜 Spinach ផ្សិឹី
•	小白菜 Bok Choy ខ្វៃស់ាបៀ�ឿ
•	苋菜 Chinese Spinach ផ្សិឹចី�ន  
•	通心菜 Morning Glory ស្រុ�កនួ
•	韭菜花 Chives គឆូាយ

做法：清炒、蒜茸炒、腐乳炒、上汤
Recommended Styles: Stir-fried, Stir-fried with Garlic, Stir-fried 
with Fermented Tofu and Superior Stock
របៀបៀបចមិ្អិ�ន ៖ ឆា ឆាជាមួ្អិយខឹឹម្អិស់ ឆាជាមួ្អិយបៀ�ហូុុ ន�ង្កទឹឹកសុុ់ប

饭面 RICE & NOODLES  បាយ មុី និង�ុយទាវ

海皇蛋白炒饭  
Seafood Fried Rice with Crab Roe and Egg White 
ប៉ាយឆាបៀស្រុគឿង្កស់មុ្អិស្រុទឹជាមួ្អិយពង្កកុ្ដាម្អិ ន�ង្កសុុ់�ស់

鲍鱼鸡粒砂煲饭 
Abalone and Chicken Claypot Rice
ប៉ាយឆុាំង្កដំជីាមួ្អិយប៉ាា វហុុ�  ន�ង្កស្កាច់�ន់

扬州炒饭  
Yangzhou Fried Rice with BBQ Pork and Prawns
ប៉ាយឆាយ៉ាា ង្កចវូ

咸鱼鸡粒炒饭  
Fried Rice with Salted Fish and Chicken
ប៉ាយឆាជាមួ្អិយស្រុ�សី្រុប�ា  ន�ង្កស្កាច់�ន់

干炒美国牛肉河粉 
Stir-fried Rice Noodles with American Sliced Beef
មី្អិឆាជាមួ្អិយស្កាច់បៀ�អាបៀម្អិរ�ក

滑蛋海鲜炒面  
Deep-fried Noodles with Seafood and Egg Sauce
មី្អិបពំង្កជាមួ្អិយបៀស្រុគឿង្កស់មុ្អិស្រុទឹ ន�ង្កទឹឹកស្រុជលក់សុុ់�

上汤时蔬生面  
Noodle Soup with Vegetables
មី្អិសុុ់បជាមួ្អិយបអែនឹ

桂花蟹肉炒米粉 
Braised Rice Noodles with Fresh Crab Meat
មី្អិសួ់ខជាមួ្អិយស្កាច់កុ្ដាម្អិស្រុស់ស់់

西施龙皇泡脆米 
Seafood Soup served with Crispy Rice
សុុ់បបៀស្រុគឿង្កស់មុ្អិស្រុទឹជាមួ្អិយប៉ាយស្រុស់យួ

 

甜品荟萃 DESSERTS   បង្អ្រមុ

木瓜杏仁炖雪耳 
Double-boiled Papaya, Almond and White Fungus
បអែង្កមិ្អិផ្កាក ថ្មះចហុំុយជាមួ្អិយលូ�ង្ក ន�ង្កស្រុ�ប់អាល់ម្អិាុន

鲜果龟苓膏  
Herb Jelly with Fresh Fruits and Honey 
ចាហួុយបៀ�ះ ជាមួ្អិយអែផ្សិបឹៀឈី�ស្រុស់ស់់ ន�ង្កទឹឹកឃ្មុំះ �ំ

班兰天鹅酥  
Crispy Pandan Swan Puffs
នកំ្ដាង នរស់ជា��សឹឹ់កបៀ��យ

奶冻红豆糕  
Red Bean Milk Pudding
នសំ់អែណ្តុា កស្រុកហុម្អិ ន�ង្កទឹឹកបៀដា�បៀ�

杞子桂花糕  
Osmanthus Jelly with Goji Berries
នផំ្កាក �ូស្កាះ ន់ថ្មសឹ់

甜薯香芋西米露（热或冷） 
Taro and Sweet Potato with Sago Pearls (Hot or Cold)
ស្រុតាវ ន�ង្កដំឡំ�ង្កជាៃ ជាមួ្អិយស្រុ�ប់ស្កាគ ូ (បៀ�ុ ឬស្រុ�ជាក់)

万寿蟠桃  
Steamed Longevity Buns
នបំ៉ាា វអាយុអែវង្ក

燕窝蛋挞   
Baked Egg Tarts with Bird’s Nest
 នសុុំ់�ដំ�ុជាមួ្អិយស់ស្រុមុ្អិកស្រុ�បៀចៀកក្ដាំ

茶 Teas   ត្រ

普洱 Pu’er ភូូ��រ 

铁观音 Tieguanyin ធាគង័្កង្កងី្ក 

龙井 Longjing ឡ�ង្កជងី្ក 

菊花 Chrysanthemum Tea ស្រុគសី្កានថ្ម�ុឺំ   

茉莉 Jasmine Tea ផ្កាក មឹ្អិ��

绿茶 Green Tea អែ�ខ្វៃប�ង្ក 

花茶 Flower Tea អែ�ផ្កាក  

顶级龙井 Premium Longjing ឡ�ង្កជងី្ក 

阿里山乌龙茶 Alishan Oolong អាលសី្កាន �ូុឡ�ង្ក

鲜榨果汁 Fresh Juices   �ឹកផ្ល្រឈើស្រស់

橙汁 Orange ស្រុកចូបៀ�ធិ៍៍ស្កា�់ 

黄梨汁 Pineapple �ុស់់

苹果汁 Apple បៀប៉ាា ម្អិ

萝卜汁 Carrot ក្ដារា�ុ

西瓜汁  Watermelon ឪឡឹក 

什锦果汁  Mixed Fruit អែផ្សិបឹៀឈី�ចស្រុមុ្អិ�

白酒 CHINESE WINE   ស្រ្រចិន

茅台 
Maotai បៀ�ា ខ្វៃ� 

劲酒 
Jin Jiu ជនីជយួ 

梦之蓝  
Meng Zhi Lan បៀម្អិាង្កឈីីឡាង្ក 

天之蓝  
Tian Zhi Lan ធានឈីីឡាង្ក 

泸州老窖   
Luzhou Laojiao  លចូ ូបៀ�ជាវ 

五粮液   
Wuliangye វលូាំំង្កបៀ�ៀ 


