
 
 

 

御品轩中秋圆满套餐 

Mid-Autumn Set Menu 

អាហារឈុតសុភមង្គល 
 

អាហារនាំសាំណាង្បីមុខ 
គ្រឿង្សមុ្រញាត់ក្នុង្ដគង្កៀបក្តា មស្សួយ សាលាដ្ក្ូចថ្លុង្ជាមួយ្តីសាលម ុនអប់ផ្សែង្ គដើម

សាលាដ្បឡាក់្រឹក្សីុអីុវ 
迎宾锦绣三拼 

酥炸海鲜酿蟹钳,风味柚子沙拉配煎三文鱼,秘制豉油腌制莴笋 
Trio of Delight 

Crispy crab claw stuffed with seafood, pink pomelo salad with seared salmon, soy-marinated celtuce 

 
 

ស ុបសាច់្រកូ្ជាមួយប វហុ៊ឺអាហ្វហរិក្ ខយង្ គមើមដាំឡូង្ចិន និង្ហគរីូប៊ឺរ ី
南非鲍鱼仔螺头淮山杞子炖上汤 

Double-boiled superior pork broth with African abalone, conch, Chinese yam and goji berry 

 

 

សាច់មាន់ខ្ខររឹក្ឃ្ុាំជាមួយ្ាប់លង 
脆皮金芝麻三黄鸡 

Honey-glazed roasted corn-fed chicken with golden sesame seed 

 

 

បង្គគ លាយ្រីមប៊ឺរជាមួយខទឹមស គមទស និង្សលឹក្ក្តរ ី
蒜香奶油虾球 

Creamy garlic butter tiger prawn with bird’s eye chilli and curry leaf 

 

 

្តីរឹក្ក្ក្ឆាជាមួយរឹក្្រលក់្មា សាា តខ្បតង្ហឹរ 
香辣梅菜汁干煎鳕鱼 

Pan-seared black cod with spicy preserved mustard greens sauce 

 
 

នគនង្ខជាមួយខយង្ហុក្ខ្ក្ដូ រឹក្ស ុប និង្សែតិអីុណូរីស្សួយ 
脆金花带子金瓜上汤烩胜瓜 

Stewed sponge gourd with Hokkaido scallop in supreme broth, topped with crispy enoki mushroom 
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បយឆាពង្ទាខ្្បជាមួយសាច់ទាចិហ្វ រ្ ាំ និង្កូ្ន្តី 
银鱼仔鸭菘黄金蛋炒饭 

Fragrant salted egg fried rice with minced duck and whitebait 

 
 

សារូរសជាតិសលឹក្ខ្្រជាមួយរ័រផ្សលគប ស និង្នាំផ្សន្ពះផ្ខនាំសាំណាង្ 
桃胶香茅冻露配特选御品轩月饼 

Chilled lemongrass sago with peach gum, paired with selected Fortune Palace mooncake 

 

 

4480 ពិនទុ ស្មាប់ 10 នក់្ 
15.9.25 – 15.10.25 

អាហារខ្ថ្ង្ តង់្ និង្គពលលាង ច 
 

4480 积分｜10 人套餐 

2025 年 9 月 15 日 至 10 月 15 日 

午餐及晚餐时段供应 
 

4480 points | Set menu for 10 persons 
15.9.25 – 15.10.25 

Available for lunch and dinner 
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អាហារឈុតសុភមង្គល 
金銮殿中秋团圆套餐 

Mid-Autumn Set Menu 

 
អាហារសម្មន់បួនមុខ 

ផ្សិតខ្មៅ ជាមួយទឹកខ្ខៅេះ ម្រក់ដំឡូង្ចិនជាមួយទឹកម្រលក់ផ្ផ្ែស្សកានាគ ម្រក់ម្តសក់ជាមួយរីអង្កា ម កូនខ្ប៉េង្ខ្ ៉េ េះ
រូរផ្ផ្ែម 

四道前菜 

香醋木耳·蜜汁淮山·薄荷青瓜·酸甜圣女果 
Four-course appetisers 

Black fungus in aged vinegar • Pickled Chinese yam in dragon fruit sauce • Pickled cucumber with mint leaf • Sweet 
and sour cherry tomato 

 

ស ុបអយសទ័ររូរហឹរ 
 霸皇辣汁生蚝汤 

Spicy and sour oyster soup 
 

សាច់មាន់ផ្បបចិនកាតំង្ជាមួយផ្សតិម្តហវលខ្មៅ  និង្ម្កចូថ្ែុង្ 
松露柚子拌手撕鸡 

Cantonese-style shredded chicken tossed with black truffle and grapefruit 

 

សាច់ខ្ោចំឡកឆាជាមួយខទឹមស និង្ខ្មទសខ្ ែ កបីម្បខ្ភទ 
秘制蒜片牛仔粒 

Sautéed Black Angus beef cubes with garlic and trio of capsicum  

 

ម្តីតុកផ្កខហឹរជាមួយមីសួ និង្សផ្តែ កបតែុ េះ 
川香麻辣老虎斑 

Sichuan-style spicy braised tiger grouper with vermicelli and bean sprout 
 

សាច់សាៅ ខ្ចៀមខជាមួយខ្ៅហ ូ ផ្សតិសីុតខ្ក និង្ទឹកម្រលក់ 
双冬支竹羊腩煲 

Braised lamb brisket with dried bean curd stick and shiitake mushroom in brown sauce 
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បង្ាង្ខ្មគង្គបំពង្ជាមួយទឹកម្រលក់មា៉េយ៉េូវ៉េសាប ិ និង្ទឹកម្រលក់ពង្ទាប្ម្ប 
星星双色湄公龙虾 

Deep-fried Mekong lobster with wasabi mayo and salted egg sauce 

 

ខ្ឈែើង្សមុម្ទ និង្ផ្សតិខជាមួយទឹកម្រលក់ ៉េ វហុ៊ឺ 
鲍汁菌皇蹄筋海参煲 

Braised sea cucumber and mushroom in abalone sauce 

 

បផ្នែបីមុខស្សុសកនុង្ទឹកស ុបផ្ទី 
翡翠彩虹烩三蔬 

Poached trio of seasonal vegetables in spinach broth 

 

 

 បផ្ង្ែម ៖ នំផ្សនម្ពេះផ្ខ ផ្ផ្ែខ្ឈើម្តពិូក 
 精美点心拼水果 

Dessert: Housemade mooncakes and tropical fruits  

 

 

5280 ពិនទុ សម្មាប់ 10 នាក់  
15.9.25 – 15.10.25 

អាហារប្ថ្ៃម្តង់្ និង្ខ្ពលល្ងៃ ច 
 

5280 积分｜10 人套餐 

2025 年 9 月 15 日 至 10 月 15 日 

午餐及晚餐时段供应 
 

5280 points – Set menu for 10 persons 

15.9.25 – 15.10.25 

Available for lunch and dinner 
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